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RAZZA77 ALLA VALSESIANA: *
ALLE ORTICHE
CON TOMA E MOCCETTA
@Q) . RE A
C - 160 g di riso Razza77 7
O - Ortiche ‘ o
»“ - Toma Valsesiaha
— % - QOlio extravergine
¥ O . gyrro
C Q . yino bianco
QL @ - Brodo vegetale
T > - Cipolla
@ T - Moccetta Valsesiana
S
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Far SOffriggere 1|a cipolla conh unh filo di oHou
extravergine di oliva.
Aggiungere da subito |e ortiche

@ precedentemente pulite e spezzettate.

Aggiungere il Razza?77, facendo|o tostare fiho a
1 b cChe hon avra assunto uh aspetto trasliucido.

(@ Sfumare con il Vvino bianhco fino a farlo

@) evaporare completamente.

N Iniziare ad aggiungere il brodo vegetale un

C mestolo alla volta a maho a mano che il Razzaz7?

S |o richiede, continhuahdo a mescolare fino a

C portare i|l riso stesso a cottura.

Q

<)) A cottura ultimata, Sspegnhere il fuoco e

= mantecare con |la toma Valsesianha ed il burro.

Q- Ih uh tegame a parte, bollente e senhza olio, far
saltare |a moccetta tagliata a pezzi ih modo da
render|la CroccCahte.

Impiattare il risotto in un piatto piaho e
decorare oh top COh |a moccCcetta CrocCahte.
BUON APPETITO!
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