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RISOTTO *
ALL' AMATRICIANA
— - 160 g di riso Razza77 T AN
®) - Pecorino romano
v - Salsa di pomodoro
— % - (GUanciale
+¥ O . peperoncino
[ Q. = 'Pepe
9 © - Prezzemoilo
S S Olio Extravergine
O O - Cipolla
[ - Vino rosso
on &~ - Brodo vegetale
c O . Burro
— Q
Far SsSOoffriggere |a cipolla coh uh filo di olio;
aggiungere il guanciale tagliato @ toccChetti.
Mettere da parte alcuhi di questi cubetti per
la decorazione finhale del piatto.
@ Aggiungere il RazzZa?77 e |asciarlo tostare fiho
a Che nonh avra assunto uh aspetto traslucido.
i (¢} Sfumare coh il vVino rosso lasciandolo
C evaporare.
@) Iniziare ad aggiungere, uh mestolo alla VoOlta,
-— il brodo vegetale e, da Ssubito, l|la passata di P1
N pomodoro.
© Continhuare ad aggiungere gradualmente il
= brodo finho a che il riso |0 richiede.
iy Verso il temihe della cottura aggiungere il
Q peperonhciho e il pepe.
2_) A cottura ultimata, speghere il fuoco e
mahtecare CODN burro ghiacciato e pecorino
Q‘ grattuggiato.
Impiattare inh uh piatto piaho decorahdo cohn
tocchetti di guanciale, pecoriho e qGualche
foglia di prezzemo|o.
BUON APPETITO!
ﬁ“’“"”-’““”-‘? ﬂ@risoraZZa?? ‘@riso_raZZa77
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