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RAZZATT 7
‘ ALLE
CAPESANTE & CURRY
@Q) - 160 g di riso Razzaz7
C - Mezzo bicchiere
@) di Latte
»w - Capesahte (6/8)
; é\-) - Curry
c a - Erba cipolliha
O - Prezzemolo
— O - Olio ExXxtravergine
T S - Cipolla
QQ T - Viho bianco
— - Brodo vegetale
Qn a‘) - Burro
‘E, q =~ Parmigiano
Far soffriggere |a Cipolla conh unh filo di olio.
Aggiungere il Razza?77 e lasciarlo tostare fino a L
Che nhonh avra assunhto uh aspetto traslucido.
SfFumare con il |atte, ma, prima Che questo
@ evapori completamente, ihiziare ad aggiungere il
brodo vegetale.

L Q In un tegame a parte, far cuocere |e Capesahte
c con uh filo di olio; successivamente, Sfumarle
o conh il vono bianco e aggiungere uh pizzico di
— sale.

N Continhuare ad aggiungere, un mestolo alla H
O volta, il brodo vegetale al Razza77 fino a Che il
[ riso stesso |o richiede.
o Verso il temine della cCottura aggiungere il
Q curry.
Q A cottura ultimata, speghere il fuoco e
[ manhtecare con il burro ghiacciato
Q— (precedentemente lasciato in congelatore) ]
parmigiano.
Impiattare in uh piatto piaho decoranhdo cCcon
fili di erba cipolliha e |e Capesanhte preparate
in precedenza.
BUON APPETITO!
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