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RAZZAT77 A1 PISELLIL,
BASITLICO E PREZZEMOLO
(D - 160 g di riso Razza77
QL 3008 di piselli
c 10 foglie di basilico
- 20 foglie di Prezzemo|o
8 - Cipolla Bionda di
o Fontaneto e di Cureggio
; O Brodo vegetale
c a - Parmigiano
O - Burro fresco
. Q@ - Vino bianco
T > ° Olio evo
- 6 Mozzarellihe
?__) © - 3 Pomodorini Pachino
o &~ - Sale e pepe g.b.
c O
— Q
In una pentola antiaderente far soffriggere |a Cipolla
Bionda conh i piselli fihché ben cotti.
Aggiungere il basilico ed il prezzemo|o prima di'ﬁ
frullare il tutto; salare a piacere.
@ Nella pentola per il risotto, Soffriggere 1la Cipolla
Bionda con olio evo; aggiungervi il Razza7?77 e tostarl|o
QO per qualche minhuto sinho a Che honh avra assuhto un
[ aspetto traslucido.
'®) CSfumare il riso con il vino biahco; successivamente,
— agsgiungere gradualmente il brodo vegetale a maho a
N manho che il riso |o richiede.
O Verso il termihe della cottura (a 12/13 mihuti),
o aggiungere |a crema di piselli, basilico e prezzemolo
preparata ih precedenza e portare il risotto a3 cottura.
© A cottura ultimata, a fuoco spenhto, mahtecCare coh il
Q Parmigiano ed il burro preferibilmente proveniente dal
QL congelatore.
[ S
Q_ Impiattare il risotto ih unh piatto piaho e batterne il
fohdo per distribuirlo uhiformemente sul piatto;
decorare con |e mozzarellihe ed i pomodorihi pachinho
tagliati inh modo da ricreare dei piccoli fFunghi.
BUON APPETITO!
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